
 

      Wij werken volgens het internationale keurmerk Green Key voor bedrijven in de toerisme- en recreatiebranche voor behoud van het milieu. 

 
   

Welkom bij Taste! Welkom bij Taste! Welkom bij Taste! Welkom bij Taste!         

 
Taste! is er voor iedereen die liefde voelt voor pure cuisine. Voor fijnproevers die zichzelf en hun tafelgenoten 
willen overrompelen met smaken, geuren en composities die aan de basis staan van écht culinair genieten.  
 
Poespas is uit den boze. Taste! kiest voor bewust. Dat betekent: groente uit de volle grond, fruit vers geplukt van 
de boom, vlees direct van de boerderij, vis rechtstreeks uit de zee. Kenmerkende texturen, typerende aroma’s en 
liefde voor de natuur. U proeft de puurheid op het bord! Dus: come and Taste! 
 
Taste! presenteert u passie!   
    
    
    
    
    
_______________________________________________________________________________ 
    
    
U kuntU kuntU kuntU kunt niet kiezen? We vertellen u graag ons menu du Chef! niet kiezen? We vertellen u graag ons menu du Chef! niet kiezen? We vertellen u graag ons menu du Chef! niet kiezen? We vertellen u graag ons menu du Chef!            
 
Deze kaart is met zorg en liefde voor u samengesteld. Naast deze kaart willen wij u graag kennis laten maken met 
de aanvullende kwaliteiten van onze keuken! Daarom laten wij u graag genieten van ons menu du Chef. Op deze 
manier kunt u verschillende lekkernijen, die op de kaart kunnen voorkomen en nieuwe creaties proeven.   
 
2-gangen  € 27,50 ( voor- en hoofd-, of hoofd en nagerecht ) 
3-gangen  € 34,50 ( voor-, hoofd-, nagerecht )   
3-gangen   € 37,50 ( voor-, tussen-, hoofdgerecht )  
4-gangen  € 42,50   
5-gangen  € 49,50   
6-gangen  € 54,50   
 
 
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________    
 
 
 

 
In het kader van de Green Key zijn in verschillende gerechten van restaurant Taste!  producten verwerkt met een 
milieukeurmerk of betreft het een biologisch product. 
 
Door middel van het gebruiken van producten met een milieukeurmerk en biologische producten laat Mercure 
Hotel Tilburg Centrum zien dat zij denkt aan het milieu.  
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VoorgerechtenVoorgerechtenVoorgerechtenVoorgerechten                

    
Rolletje van eendenlever en kwartel met een salade van le Puy linzen,     € 16,50 
gel van P.X. en rode biet 
 
Rauw gemarineerde yellowfin tonijn met komkommer, rettich en crème fraîche   € 15,50 
  
Pastrami van wildzwijn, texturen van bospaddenstoelen en compote van rode ui   € 14,50 
 
Cannelloni van krab en kreeft met  lauwwarme  kreeftenschaar, Elstar en yuzu   € 16,50 

 
 
 
 
SoepenSoepenSoepenSoepen        
 
Bisque d’homard geserveerd met saffraanmayonaise en parmezaan     € 12,50 
 
Dubbel getrokken ossenstaartbouillon met cantharellen en ravioli’s van ossenstaart en truffel  € 11,50 
 
 
 
    
TussengerechtenTussengerechtenTussengerechtenTussengerechten                
 
Zacht gegaard daarna gelakt buikspek met langoustines, kokos en een kervelknolletje  € 16,50 
 
Kabeljauw met licht gerookte zuurkool, luchtige la Ratte aardappelen,     € 15,50 
arbequina olijfolie en katenspek  

 
 
 

      

Vegetarisch  voorgerecht Vegetarisch  voorgerecht Vegetarisch  voorgerecht Vegetarisch  voorgerecht             
 
Eet u geen vis of vlees? Wij bereiden graag, in overleg met u,      € 11,50 
een passend gerecht         
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Hoofdgerecht vleesHoofdgerecht vleesHoofdgerecht vleesHoofdgerecht vlees            
 
Eendenborstfilet met rilettes van fazant en dadel, witlof en eigen jus     € 24,50 
 
Gegrilde ossenhaas met eendenlever, pastinaak, knolselderij en saus van port en vanille  € 29,50 
 
 
    
    
Hoofdgerechten visHoofdgerechten visHoofdgerechten visHoofdgerechten vis                
 
Zeebaarsfilet met nori omwikkeld, risotto van bospaddenstoelen en truffel,     € 25,50 
prei en schuim van cêpes 
 
In gerookte boter gegaarde zeeduivelfilet met toffee van pompoen en     € 32,50 
beurre blanc verrijkt met limoenblad 
    
Bouillabaise, rijk gevulde vissoep         € 24,50    
    
    
    
    
Hoofdgerecht VegetarischHoofdgerecht VegetarischHoofdgerecht VegetarischHoofdgerecht Vegetarisch        
 
Eet u geen vis of vlees? Wij bereiden graag, in overleg met u,      € 19,50 
een passend gerecht 
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DessertsDessertsDessertsDesserts                
    
Gepocheerde Elstar appel met Bastogne, ambachtelijk gedraaid vanille-ijs en jus van appel  € 10,50 
 
Bombe van hazelnoot met karamel, pure chocolade en aceto balsamico    € 10,50 
 
Proeverij van mango, witte chocolade, wasabi en kokos      € 10,50 
 
Diverse A.O.C. kaasjes met bijpassende garnituren       € 12,50 
    
    
    
    
KoffieKoffieKoffieKoffie                        
    
Koffie servies met friandises         €  5,25 
 
Verse thee servies met friandises         €  5,25 
 
Irish Coffee (Whiskey)          €  7,25 
    
French Coffee (Grand Marnier)         €  7,25 
 
Italian Coffee (Amaretto)          €  7,25 
 
Taste! Coffee           €  7,25 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


